PROVA DI VERIFICA DI   Biologia.                                                                                                                    B

 ( Proprietà del Carbonio, gruppi funzionali, carboidrati, lipidi, proteine ed acidi nucleici, ATP ed ADP). 

	1)
	I composti del Carbonio si rappresentano con 
	diagramma di legame, legame covalente
	

	
	
	proprietà chimiche e fisiche
	

	
	
	formula bruta, di struttura e modello spaziale
	

	
	
	
	

	2)
	In una cellula si trova il  60-70% di
	molecole
	

	
	
	Carbonio
	

	
	
	Acqua
	

	
	
	
	

	3) 
	Tra i gruppi funzionali del carbonio troviamo
	l’ammoniaca e l’acido carbonico
	

	
	
	l’amminico e il carbossilico 
	

	
	
	l’acqua e l’ammoniaca
	

	
	
	
	

	4)
	La formula CH4 rappresenta
	la formula bruta dell’etano
	

	
	
	un composto inorganico
	

	
	
	la formula bruta del metano
	

	
	
	
	

	5)
	La formula C6H12O6 corrisponde 
	ad un solo zucchero 
	

	
	
	a più di due zuccheri diversi
	

	
	
	a due zuccheri con diversa formula di struttura
	

	
	
	
	

	6)
	Un composto si definisce macromolecola se
	è una molecola molto grande
	

	
	
	è visibile ad occhio nudo
	

	
	
	è formata da 100 diversi elementi chimici
	

	
	
	
	

	7)
	Possiamo chiamare carboidrati
	l’amido, la cellulosa , la carne
	

	
	
	il glicogeno, l’amido, la cellulosa
	

	
	
	la cellulosa, la verdura,  il glucosio, 
	

	
	
	
	

	8)
	Si chiama disaccaride uno zucchero
	con formula doppia rispetto ai monosaccaridi
	

	
	
	formato dall’unione di due monosaccaridi
	

	
	
	con molecola di lunghezza doppia del glucosio
	

	
	
	
	

	9)
	Di solito un grasso, a differenza di un olio, è ormalmente è 
	liquido a temperatura ambiente
	

	
	
	untuoso al tatto
	

	
	
	solido a temperatura ambiente
	

	
	
	
	

	10)
	Un acido grasso è formato da una lunga catena di
	glicerina
	

	
	
	atomi di idrogeno più un gruppo carbossile
	

	
	
	atomi di carbonio più un gruppo carbossile
	

	
	
	
	

	11)
	Alcune funzioni delle proteine sono.
	ormonale, strutturale, energetica
	

	
	
	ormonale, enzimatica, strutturale
	

	
	
	enzimatica, energetica, ormonale
	

	
	
	
	

	12)
	Si definiscono  lipidi 
	oli, cere e zuccheri
	

	
	
	grassi, proteine ed oli
	

	
	
	oli, grassi e cere
	

	
	
	
	

	13)
	Unendo due molecole di glicina si ottiene un
	bipeptide
	

	
	
	dipeptide
	

	
	
	polipeptide
	

	
	
	
	

	14)
	Sono tipici delle proteine i gruppi
	ammonico  e carbossonico
	

	
	
	alcolici
	

	
	
	amminico  e carbossilico
	

	
	
	
	

	15)
	Gli enzimi appartengono al gruppo 
	delle proteine
	

	
	
	dei carboidrati
	

	
	
	degli idrocarburi
	

	
	
	
	

	16)
	Componenti principali delle proteine sono
	Ammoniaca
	

	
	
	Amminoacidi
	

	
	
	acqua
	

	
	
	
	

	17)
	Gli acidi nucleici sono formati da
	zucchero, acido fosforico e base azotata 
	

	
	
	acido fosforico, base azotata e proteine
	

	
	
	sostanze radioattive nucleari
	

	
	
	
	

	18)
	Gli acidi nucleici si definiscono così perché
	formano dei nuclei acidi
	

	
	
	sono acidi nella parte interna
	

	
	
	si trovano nel nucleo ed hanno proprietà acide
	

	
	
	
	

	19)
	Se si confronta l’energia posseduta da ATP ed ADP
	contiene più energia l’ADP
	

	
	
	contiene più energia l’ATP
	

	
	
	è uguale nelle due molecole
	

	
	
	
	

	20)
	E’ compito degli acidi nucleici controllare
	l’attività cellulare
	

	
	
	l’attività respiratoria
	

	
	
	la crescita
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



